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EMENTA

Importancia e aplicacdo. Percepcdo e fisiologia dos sentidos. Branding sensorial. Neurociéncia. Condi¢des, Normas e

Procedimentos para avaliagdo sensorial: laboratorio, recrutamento, selecdo e treinamento de painel sensorial. Métodos e
caracteristicas multissensoriais. Sensometria.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa de Pés-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (AC)1
2. Curso de Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (AC)
3. Programa de Pds-Graduacdo em Nutri¢do e Alimentos (AC)

Obs. 1 = (OA) Obrigatoria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragdo (DC) Area de Dominio Conexo

PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos

[Unidade I — Introdugdo ao estudo da Analise Sensorial
1.1 Definigdo
1.2 Aplicagdes

1.3 Avangos em Analise Sensorial
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1.4 Futuro de Analise Sensorial

|[Unidade IT — Percepgdo e fisiologia dos sentidos

2.1 Estruturas receptoras dos sentidos humanos

2.2 Estimulos e respostas

2.3 Fatores que influenciam nas percepgoes

2.4 Orgdos quimicos e compostos ativadores

[Unidade IIT — CondicGes para os testes sensoriais

3.1 Laboratorio de testes, utensilios e equipamentos

3.2 Amostra: calculo de quantidade e seu preparo

3.3 Selecdo e treinamento de equipe sensorial

3.4 Treinamento de equipe: testes para treinamentos (gostos, odor, textura, cores)
[Unidade IV — Métodos, caracteristicas multissensoriais e branding sensorial

4.1 Métodos discriminativos: sensibilidade e diferenca

4.2 Metodologia classica de descrigdo: perfis e caracterizagao

4.3 Métodos afetivos: qualitativos e quantitativos: pesquisas de opinido e satisfacdo do consumidor, novas tendéncias de
Icargctezizag:éq: perfil rapido, percepgdo baseada em similaridades e diferencgas, posicionamento sensorial e testes de preferéncia,
aceitacdo, do ideal

4.4 Tipos de escalas

4.5 Métodos de neurociéncia sensorial

[Unidade V — Sensometria

5.1 Analise de dados

5.2 Computacdo de dados em Software estatistico

5.2 Aplicagdo de estatistica paramétrica e ndo paramétrica

5.3 Avaliagdo Anova, comparagdo de médias, multivariadas e correlagdes

5.4 Interpretagdo de resultados tabular e grafica

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

BEHRENS, J. H. Fundamentos e técnicas em analise sensorial. Sdo Paulo: CRQ-IV Regido. 2010. Disponivel em:
http://www.crq4.org.br/sms/files/file/analise_sensorial 2010.pdf

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. Editora Champagnat, 2011. 239p.
GULARTE, M.A. Manual de analise sensorial de alimentos. Pelotas: UFPel, 2009. 109p. Acervo Pergamum/UFPel c6digo 89195.

MARX, I. M. G., VELOSO, A. C. A., CASAL, S., PEREIRA, J. A., PERES, A. M. Chapter 12 - Sensory analysis using electronic
tongues, In Innovative Food Analysis, Editor(s): Charis M. Galanakis, Academic Press, p. 323-343, 2021.

MINIM, V.P.R. Analise Sensorial: estudos com consumidores. Vigosa, UFV, 2013. p.332. Acervo Pergamum/UFPel codigo 111388.

STONE, H., BLEIBAUM, R. N., THOMAS, H. A. Chapter 1 - Introduction to sensory evaluation. In Sensory Evaluation Practices
(Fifth Edition), Editor(s): Herbert Stone, Rebecca N. Bleibaum, Heather A. Thomas, Academic Press, p. 1-21, 2021.

il
.
Sel o
assinatura
eletrdnica

Documento assinado eletronicamente por MARCIA AROCHA GULARTE, Professor do Magistério Superior/Assoc./Tit., em
23/04/2021, as 10:48, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de
outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por ELESSANDRA DA ROSA ZAVAREZE, Coordenadora de Curso de Pds-Graduagdo,

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1436990&infra_sist...

2/3


http://www.crq4.org.br/sms/files/file/analise_sensorial_2010.pdf
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm

05/05/2021 SEI/UFPel - 1266652 - PRPPGI Programa Analitico de Disciplinas

:—I_ 7 Programa de Pés-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de, em 29/04/2021, as 22:14, conforme horario oficial de Brasilia, com
.‘)EI- L&l’ fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrénica

I
-
.‘)El! tl’ Documento assinado eletronicamente por NATHAN LEVIEN VANIER, CHEFE DE DEPARTAMENTO, em 05/05/2021, as 10:04,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrénica

Referéncia: Processo n 23110.009448/2021-80 SEIn2 1266652

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1436990&infra_sist...  3/3


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

