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Pré-Requisitos: Bacteriologia

EMENTA
Mecanismos de patogenicidade de bactérias; Fatores de viruléncia bacteriana; Aspectos genéticos da patogénese bacteriana; Regulagdo de
genes de viruléncia; Bactérias patogénicas Gram-positivas e Gram-negativas em alimentos; Bactérias patogénicas emergentes em alimentos;
Caracteristicas das doengas veiculadas por alimentos. Epidemiologia e controle de doencgas bacterianas transmitidas por alimentos.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa de Pés-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (AC)l
2. Programa de Pds-graduagdo em Biotecnologia ( AC)I

Obs. 1 = (OA) Obrigatoria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragdo (DC) Area de Dominio Conexo

PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos

1. Epidemiologia e controle de Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA); Casos e surtos de DTA; fatores que favorecem DTA,
mecanismos de prevengdo de DTA; métodos de investigacdo de DTA;

2. Caracteristicas das doengas transmitidas por alimentos (DTA). Periodo de incubag@o, principais sintomas e individuos e/ou
grupos suscetiveis.

3. Fatores de viruléncia de micro-organismos capazes de promover a colonizagdo no hospedeiro: fatores de aderéncia, de invasdo,

de motilidade, de aquisi¢do de ferro.

4. Fatores de viruléncia de micro-organismos capazes de promover lesdo no hospedeiro: “exotoxinas”, “endotoxinas”, enzimas e

superantigenos.
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5. Mecanismo de patogenicidade de bactérias patogénicas e/ou emergentes em alimentos: Listeria monocytogenes, Salmonella spp.,
Shigella spp, Clostridium botulinum, Clostridium perfringens, Staphylococcus aureus, Campylobacter spp., Vibrio cholerae, Vibrio
vulnificus, Vibrio parahaemolyticus, Bacillus cereus, Escherichia coli, Yersinia enterocolitica, Chronobacter sakazakii.

6. Seminarios
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eil Documento assinado eletronicamente por WLADIMIR PADILHA DA SILVA, Professor do Magistério Superior/Classe/Tit., em
ST '&ly 27/04/2021, as 09:50, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de

assinatura

| eletrénica outubro de 2015.

-
eil Documento assinado eletronicamente por ELESSANDRA DA ROSA ZAVAREZE, Coordenadora de Curso de Pds-Graduagdo,
- * Ely Programa de Pds-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de, em 29/04/2021, as 22:13, conforme horario oficial de Brasilia, com

assinatura

| eletronica fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

I
p
Jeu tll Documento assinado eletronicamente por NATHAN LEVIEN VANIER, CHEFE DE DEPARTAMENTO, em 05/05/2021, as 10:05,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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