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IDENTIFICACAO
Disciplina Cédigo
) 228063
FISIOLOGIA DE POS-COLHEITA DE FRUTOS(AS) E HORTALICAS I
Departamento Sigla da Unidade

Departamento de Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (DCTA) FAEM

Professor Responsavel pela Disciplinas Matrl(gjl; Oi%lePE
CESAR VALMOR ROMBALDI
Outros Professores Envolvidos
Semestre Letivo Duragao em Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total
Semanas 102 horas
1(X) 17 Teoricas Exercicio Pratica Total Numero de Créditos
() 3 3 6 6

Pré-Requisitos: Nao ha.

EMENTA

Panorama histdrico da evolugado cientifico-tecnologica do conhecimento acerca da maturagdo de frutos e hortaligas. Conceitos de
crescimento e desenvolvimento de frutos e hortalicas, fisiologia da maturag@o e aquisi¢ao de atributos de qualidade. Principais
alteracdes moleculares, bioquimicas e fisiologicas durante a maturacdo. Fotossintese. Respiragdo. Hormonios e reguladores de
crescimento vegetal. Metabolismo da sintese e bioconversdo de carboidratos, pigmentos, lipideos, acidos organicos, compostos
volateis, alcaldides, vitaminas, compostos fenodlicos. Estresses bioticos e abiodticos e qualidade de frutos e hortaligas. Omicas como
instrumento de entendimentos de eventos moleculares, bioquimicos e fisiologicos. Ag¢des inovadoras e empreendedoras no
contexto da ciéncia envolvida nos eventos de aquisi¢ao de atributos de qualidade em vegetais.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA
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PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos

Evolugdo do conhecimento relacionado a maturagdo de frutos(as) e hortaligas
Crescimento e desenvolvimento de frutos e hortaligas

Fisiologia da maturagdo e aquisi¢do de atributos de qualidade

Principais alteragdes moleculares, bioquimicas e fisiologicas durante a maturagio.
Omicas

Regulagio hormonal

Fotossintese

Respiragdo
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Metabolismo da sintese e bioconversio de carboidratos, pigmentos, lipideos, acidos orgénicos, compostos volateis, vitaminas, compostos
fenolicos

Agentes estressores bioticos e abiodticos e qualidade de frutos e hortaligas

Interelagdes entre metabolismo da maturagdo, principios e métodos de conservagéo

Acdes inovadoras e de empreendedorismo
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"'I Documento assinado eletronicamente por CESAR VALMOR ROMBALDI, Professor do Magistério Superior/Classe/Tit., em
JEI. E 29/04/2021, as 09:10, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de
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