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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel
Programa de P6s-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

PROGRAMA ANALITICO E EMENTA DE DISCIPLINA DA POS-GRADUACAO

IDENTIFICACAO
Disciplina Codigo
FISIOLOGIA POS-COLHEITA DE FRUTOS(AS) E HORTALICAS I1 228064
Departamento Sigla da Unidade
FAEM

Departamento de Ciéncia e Tecnologial Agroindustrial (DCTA)

Professor Responsavel pela Disciplinas

Matricula do SIAPE

CESAR VALMOR ROMBALDI 6420904
Outros Professores Envolvidos
Semestre Letivo | Duragdo em semanas Carga Horaria Semanal gsa rl,lg(z)iriorarla Total
1(X) 17 Tedricas | Exercicio Pratica | Total Numero de Créditos
m(x) 2 3 5 5
CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA
1. Programa de Pds-graduagdo em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (AC)1
2. SPAF (OP)
3. PPGA (OP)
4. PPGFS (©P)
5. PPGBiotec (OP)
6. PPGFV (OP)

Obs. 1 = (OA) Obrigatéria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragdo  (DC) Area de Dominio Conexo

EMENTA

Monitoramento. Embalagem. Normatizagao.

Manejo da colheita de frutos e hortaligas. Operagdes de pré-armazenamento. Principios e métodos de conservagdo. Armazenamento.

PROGRAMA ANALITICO
Unidades e Assuntos N° de Horas Aula
Operagdes de pré-colheita e de colheita na conservagdo de FH, PANCs e flores 10
Manejo da pos-colheita antes do armazenamento 5
Principios e métodos de conservagido de FH, PANCs e flores 30
5
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in natura: refrigeragdo, atmosferas modificada, controlada e controlada

dinamica

Principios ¢ métodos para prevencdo de fitopatias, com destaque a prevengéo de 5

distrbios fisiologicos e podridoes

M¢étodos fisicos, quimicos, bioldgicos e elicitores na qualidade de FH, PANCs e 5

flores

Embalagem e conservagdo de FH, PANCs ¢ flores 5

Sinais distintivos e certificacdes 5

Projetos 10
Projeto de inovagdo e empreendedorismo em FH, PANCs e flores 85
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—
eil Documento assinado eletronicamente por CESAR VALMOR ROMBALDI, Professor do Magistério Superior/Classe/Tit., em
;gimm*_] @ 29/04/2021, as 09:10, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de
i eletrénica outubro de 2015.
—

"l Documento assinado eletronicamente por ELESSANDRA DA ROSA ZAVAREZE, Coordenadora de Curso de Pds-Graduagdo,
gs!& @ Programa de P6s-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de, em 29/04/2021, as 22:12, conforme horério oficial de Brasilia, com

i eletrénica fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por NATHAN LEVIEN VANIER, CHEFE DE DEPARTAMENTO, em 05/05/2021, as 10:06,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?
® acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 1261874 e o cddigo CRC 64E7B249.
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