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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel
Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

PROGRAMA ANALITICO E EMENTA DE DISCIPLINA DA POS-GRADUACAO

IDENTIFICACAO

Disciplina: FOODOMICS

Codigo da Disciplina: 0220062

Departamento: CIENCIA E TECNOLOGIA AGROINDUSTRIAL

Sigla da Unidade: FAEM

Professor Responsavel: NATHAN LEVIEN VANIER

Matricula SIAPE: 2260563

Modalidade: (X) Presencial ( ) Semi Presencial ( ) A Distancia

Este componente curricular utiliza animais vertebrados vivos? ( ) Sim * (X) Nao
* De acordo com a Lei N2 11.794/08, a Resolucao Normativa N2 53, de 19 de maio de
2021, do Concea, em complemento a Diretriz Brasileira para o Cuidado e a Utilizacao
de Animais em Atividades de Ensino ou de Pesquisa Cientifica - DBCA e a existéncia
da Comissdo de Etica no Uso de Animais - CEUA-UFPel, informamos que é necessario
preencher o Formulario Unificado para solicitacao/autorizacdao do uso de animais.
Informacdes detalhadas em: https://wp.ufpel.edu.br/ceua/como-submeter-um-

projeto/

OUTROS PROFESSORES ENVOLVIDOS

NOME SIAPE

CARGA HORARIA
(campos obrigatérios)

Tedrica: 2

Exercicio:

Pratica: 2

EAD:

NUmero de créditos total: 04

Exigéncia de horario na oferta: (X) Sim ( ) Nao

TIPO DE AVALIACAO

A, B. C (padrdo Pés-Graduacao) X
Frequente / Infrequente



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/l11794.htm
https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-normativa-n-53-de-19-de-maio-de-2021-321569251
https://wp.ufpel.edu.br/ceua/como-submeter-um-projeto/

Satisfatério / Nao Satisfatério |

PRE-REQUISITOS
(se houver)

Nao ha

EMENTA

Introduction to foodomics. Molecular markers and advances in food quality. DNA
sequencing. Transcriptomics applied to food quality traits. techniques of extraction of
transcripts and sequencing. Polymerase chain reaction and microarrays. Importance
of transcriptomics to food industry. Proteomics. 2-D gel eletrophoresis, mass
spectrometry and immunoassay. Proteomics as a tool for identification of food
allergens. Metabolomics applied to food production and processing. Liquid
chromatography, gas chromatography, nuclear magnetic resonance and Fourier
transformed infrared spectroscopy. Metabolomics use for transgenic food evaluation.
The use of metabolomics for geographical origin discrimination of food. Other
applications of foodomics. Bioinformatics. Seminars.

CURSOS PARA OS QUAIS E Cédigo do curso , > 1
MINISTRADA no Cobalto | Nivel”|Legenda
Programa de P6s-graduacao em Ciéncia e 8060 D 0P

Tecnologia de Alimentos

Programa de Pds-graduacao em Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos 7025 M O.P.

Mestrado. Proflss!onal em Ciéncia e 7068 M 0.P.
Tecnologia de Alimentos

1 - (O.A.) = Obrigatéria (O.P.) = Optativa
2 - E = Especializacao M = Mestrado D = Doutorado

Programa Analitico

N2 de
Unidades e Assuntos Horas
Aulas




1. Molecular markers and advances in food quality traits

2. Structural genomics

3. Transcriptomic techniques for transcripts evaluation

4. Importance and applications of transcriptomics to grains, fruits,
vegetables, meat, milk and their derivatives

5. DNA editing

6. 2-D gel electrophoresis, mass spectrometry and immunoassays

7. Proteomics and food allergens

8. Importance and practical applications of proteomics in food

science and technology
9. Liquid chromatography, gas chromatography, mass

spectrometry, nuclear magnetic resonance and Fourier
transformed infrared spectroscopy

10. Metabolomics as a tool for measuring transgenic food quality

11. The use of metabolomics for geographical origin discrimination
of food

12. Other applications of metabolomics in food science and
technology

13. Bioinformatics and biological integrated systems

14. Seminars

Referéncias Bibliograficas

Referéncias

N2 de
Ordem
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0., SAEED, M. Foodomics: A sustainable approach for the specific nutrition
and diets for human health, Food Chemistry: X, v. 24, 101872, ISSN 2590-
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https://doi.org/10.1016/j.tifs.2024.104793, 2025.



https://doi.org/10.1039/9781839163005-00001

IMPORTANTE: Além do correto preenchimento do Programa Analitico, é
obrigatdrio anexar a Ata do Departamento e a Ata do Colegiado, bem como
o memorando explicando a solicitacao desejada. Caso contrario, nao sera
possivel realizar o cadastro.
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JC: 5
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por NATHAN LEVIEN VANIER, Professor
do Magistério Superior, em 28/02/2025, as 08:35, conforme horario oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 49, § 32, do Decreto n® 10.543, de 13 de
novembro de 2020.

Documento assinado eletronicamente por GRACIELA VOLZ LOPES,
Coordenadora de Curso de Pds-Graduacao, Programa de Pds-Graduacao
em Ciéncia e Tecnologia de Aliment, em 28/02/2025, as 13:56, conforme
horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n® 10.543
de 13 de novembro de 2020.

1
Sel o
assinatura L
eletrbnica

1
Sel o
assinatura L
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por MAURICIO DE OLIVEIRA, Professor
do Magistério Superior, em 03/04/2025, as 09:14, conforme horério oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n® 10.543, de 13 de
novembro de 2020.

; A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

+ http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?

% acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo
14 verificador 2937514 e o codigo CRC B7DD47B9.

Referéncia: Processo n? 23110.003412/2025-16 SEI n2 2937514
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