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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel
Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

PROGRAMA ANALITICO E EMENTA DE DISCIPLINA DA POS-GRADUACAO

IDENTIFICACAO
(campos obrigatérios)

Disciplina: MICROBIOLOGIA DE GRAOS ARMAZENADOS
Codigo da Disciplina: 208023

Departamento: Fitossanidade

Sigla da Unidade: FAEM

Professor Responsavel: Moacir Cardoso Elias

Matricula SIAPE: 419638

Modalidade: (X) Presencial ( ) Semi Presencial ( ) A Distancia

Este componente curricular utiliza animais vertebrados vivos? ( ) Sim * (X) Nao
* De acordo com a Lei N© 11.794/08, a Resolucao Normativa N2 53, de 19 de maio de
2021, do Concea, em complemento a Diretriz Brasileira para o Cuidado e a Utilizacao
de Animais em Atividades de Ensino ou de Pesquisa Cientifica - DBCA e a existéncia
da Comissdo de Etica no Uso de Animais - CEUA-UFPel, informamos que é necessario
preencher o Formulario Unificado para solicitacao/autorizacdao do uso de animais.
Informacdes detalhadas em: https://wp.ufpel.edu.br/ceua/como-submeter-um-

projeto/

OUTROS PROFESSORES ENVOLVIDOS

NOME SIAPE

CARGA HORARIA
(campos obrigatérios)

Tedrica: 2

Exercicio:

Pratica: 2

EAD:

NUmero de créditos total: 04

Exigéncia de horario na oferta: ()Sim ( ) Nao

TIPO DE AVALIACAO
A, B. C (padrdo Pés-Graduacéo) X



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/l11794.htm
https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-normativa-n-53-de-19-de-maio-de-2021-321569251
https://wp.ufpel.edu.br/ceua/como-submeter-um-projeto/

Frequente / Infrequente
Satisfatério / Nao Satisfatério

PRE-REQUISITOS
(se houver)

Nao ha

EMENTA

Taxonomia dos principais microrganismos que atacam graos. Técnicas de isolamento,
deteccao e identificacdo de microrganismos. Principais toxinas presentes nos graos.
Importancia das toxinas na producdo de graos, na sanidade animal e para a salde
publica. Técnicas de deteccdo e caracterizacdo de toxinas. Controle de

contaminacdes microbianas no manejo de sistemas e operacdes de armazenamento
e beneficiamento industrial de graos.

Obs.: Parte pratica da disciplina realizada nos laboratérios de analise e na
Planta-Piloto do Laboratério de Graos.

CURSOS PARA OS QUAIS E Cédigo do curso Nivel? | L dal
MINISTRADA no Cobalto ivel™| Legenda
Programq de Po;—Graduagao em Ciéncia e 7025 M O.P.
Tecnologia de Alimentos
Programq de Po;—Graduagao em Ciéncia e 8060 D O.P.
Tecnologia de Alimentos
Mestrado. Proflss!onal em Ciéncia e 7068 M O.P.
Tecnologia de Alimentos
Fitossanidade 7028 e 8070 MeD O.P.

1-(0.A.) = Obrigatéria (O.P.) = Optativa
2 - E = Especializacao M = Mestrado D = Doutorado

Programa Analitico

N2 de
Unidades e Assuntos Horas

Aulas




1. Aspectos conceituais e evolutivos no armazenamento de graos no Brasil.
2. Taxonomia dos principais microrganismos que atacam os graos.

3. Técnicas de isolamento, deteccao e identificacao de microrganismos.

4. Principais toxinas presentes nos graos.

5. Importancia das toxinas na producao de graos, na sanidade animal e para
a salde publica.

6. Técnicas de deteccao e caracterizacao de toxinas.

7. Laboratérios de andlises de produtos de origem vegetal.

8. Manejo de sistemas e operacdes de armazenamento e beneficiamento
industrial de graos.

Avaliacao

a) Prova tedrica: trata-se de prova escrita, envolvendo os aspectos tedricos e
operacionais desenvolvidos no programa da disciplina.

b) Prova pratica: nessa avaliagao os alunos devem mostrar conhecimento
sobre técnicas de detecgao e reconhecimento, especialmente de fungos de
armazenamento e de suas toxinas.

c) Andlise critica de artigo cientifico: trabalhos sobre microbiologia de graos,
publicados em revistas cientificas nacionais ou estrangeiras, devem ser
analisados pelo aluno em aula. Em tal andlise, o aluno deve utilizar os
mesmos critérios que os assessores editoriais de revistas utilizam para
aceitar, ou nao, um trabalho para publicacao.

d) Seminario: cada aluno deve apresentar um seminario, tendo como tema
algum aspecto da microbiologia de graos. O tema deve ser previamente
aprovado pelos professores da disciplina.

Referéncias Bibliograficas

Referéncias

Ne de
Ordem
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SOISIA, F.; KOWALCZEWSKI, P.L.; tUKASZ, P; KRAJCOVIC, T.; DRAB, S.;
KACANIOVA, M. Effect of Long-Term Storage on Mycobiota of Barley
Grain and Malt. Plants 2021, 10(8), 1655;



https://www.sciencedirect.com/journal/journal-of-stored-products-research
https://www.sciencedirect.com/journal/journal-of-stored-products-research/vol/95/suppl/C
https://scholar.google.com.br/citations?user=JvxtwMgAAAAJ&hl=pt-BR&oi=sra
https://scholar.google.com.br/citations?user=6c5OkeIAAAAJ&hl=pt-BR&oi=sra
https://books.google.com.br/books?hl=pt-BR&lr=&id=WILwDwAAQBAJ&oi=fnd&pg=PP1&dq=Microbiology+en+Grain+Storage+bibliography+&ots=HqYm2z271M&sig=4wwWvPcdnzAXgY-bkNUKA9gdYfo

IMPORTANTE: Além do correto preenchimento do Programa Analitico, é
obrigatdrio anexar a Ata do Departamento e a Ata do Colegiado, bem como
o memorando explicando a solicitacao desejada. Caso contrario, nao sera
possivel realizar o cadastro.
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Documento assinado eletronicamente por Moacir Cardoso Elias, Usuario
Externo, em 25/02/2025, as 14:22, conforme horéario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Documento assinado eletronicamente por GRACIELA VOLZ LOPES,
Coordenadora de Curso de Pds-Graduacao, Programa de Pds-Graduacao
em Ciéncia e Tecnologia de Aliment, em 25/02/2025, as 18:49, conforme
horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n® 10.543
de 13 de novembro de 2020.
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Documento assinado eletronicamente por MAURICIO DE OLIVEIRA, Professor
do Magistério Superior, em 03/04/2025, as 09:14, conforme horario oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n® 10.543, de 13 de
novembro de 2020.

M ‘-H A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
£ http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?
% acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo

(14 verificador 2937506 e o codigo CRC D814C7A9.

Referéncia: Processo n? 23110.003412/2025-16 SElI n2 2937506


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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