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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel
Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

PROGRAMA ANALITICO E EMENTA DE DISCIPLINA DA POS-GRADUACAO

IDENTIFICACAO
(campos obrigatérios)

Disciplina: SECAGEM E AERACAO DE GRAOS

Codigo da Disciplina: 228073

Departamento: Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (DCTA)
Sigla da Unidade: FAEM

Professor Responsavel: MOACIR CARDOSO ELIAS

Matricula SIAPE: 419638

Modalidade: (X) Presencial ( ) Semi Presencial ( ) A Distancia
Este componente curricular utiliza animais vertebrados vivos? ( ) Sim * (X)
Nao

* De acordo com a Lei N2 11.794/08, a Resolucao Normativa N2 53, de 19 de maio de
2021, do Concea, em complemento a Diretriz Brasileira para o Cuidado e a Utilizacao
de Animais em Atividades de Ensino ou de Pesquisa Cientifica - DBCA e a existéncia
da Comissdo de Etica no Uso de Animais - CEUA-UFPel, informamos que é necessario
preencher o Formulario Unificado para solicitacao/autorizacdao do uso de animais.
Informacdes detalhadas em: https://wp.ufpel.edu.br/ceua/como-submeter-um-

projeto/

OUTROS PROFESSORES ENVOLVIDOS

NOME SIAPE

CARGA HORARIA
(campos obrigatérios)

Tedrica: 2

Exercicio:

Pratica: 2

EAD:

Numero de créditos total: 04

Exigéncia de horario na oferta: (X) Sim ( ) Nao



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/l11794.htm
https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-normativa-n-53-de-19-de-maio-de-2021-321569251
https://wp.ufpel.edu.br/ceua/como-submeter-um-projeto/

TIPO DE AVALIACAO

A, B. C (padrao Pés-Graduacao) X

Frequente / Infrequente

Satisfatorio / Nao Satisfatorio

PRE-REQUISITOS
(se houver)

N&o ha

EMENTA

Propriedades fisicas, biolégicas e tecnolégicas dos graos e suas correlacdes na
secagem e na aeracao. Sistemas e métodos de secagem de graos. Psicrometria
aplicada a secagem, a aeracao e a conservacao de graos armazenados. Instalacoes
e eguipamentos para secagem e aeracao de graos. Dimensionamento basico de
sistemas de secagem e aeracao de graos. Controle da qualidade e manejo de
processos.

CURSOS PARA OS QUAIS E Cédigo do curso Nivel2 | L dal
MINISTRADA no Cobalto fvel™|Legenda
Programa? de Pog—graduagao em Ciéncia e 8060 D O.P.
Tecnologia de Alimentos
Programa? de Pog—graduagao em Ciéncia e 7025 M O.P.
Tecnologia de Alimentos
Mestrado. Proflss!onal em Ciéncia e 7068 M O.P.
Tecnologia de Alimentos

1 - (0.A.) = Obrigatéria (O.P.) = Optativa
2 - E = Especializacao M = Mestrado D = Doutorado

Programa Analitico

N¢ de Horas

Unidades e Assuntos
Aulas




1. Propriedades fisicas, bioldgicas e tecnoldgicas dos graos e suas
correlacdes na secagem e na aeracao.

2. Métodos de secagem estacionaria de graos.
2.1. Secagem com fluxo de ar axial.
2.2. Secagem com fluxo de ar radial.

3- Métodos convencionais de secagem de graos.
3.1. Secagem em sistema continuo.

3.2. Secagem em sistema intermitente.

3.3. Seca-aeracao.

4. Psicrometria aplicada a secagem, a aeragao e a conservacao de
graos armazenados.

4.1. Parametros psicrométricos do ar.

4.2. Psicrometria aplicada a secagem de graos.

4.3. Psicrometria aplicada a aeracdo e a conservacao de graos
armazenados.

5. Manejo operacional, instalacdes e equipamentos para secagem e
aeracao de graos.

6. Dimensionamento basico de sistemas de secagem de graos.

7. Dimensionamento basico de sistemas de aeragao de graos.

8. Controle da qualidade e manejo de processos de secagem e de
aeracao de graos.

8.1. Efeitos imediatos.
8.2. Efeitos latentes.

Referéncias Bibliograficas

Referéncias N2 de Ordem
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Documento assinado eletronicamente por Moacir Cardoso Elias, Usuario
Externo, em 25/02/2025, as 14:21, conforme horério oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.
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Documento assinado eletronicamente por GRACIELA VOLZ LOPES,
Coordenadora de Curso de Pds-Graduacao, Programa de Pds-Graduacao
em Ciéncia e Tecnologia de Aliment, em 25/02/2025, as 18:50, conforme
horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n® 10.543

de 13 de novembro de 2020.

Documento assinado eletronicamente por MAURICIO DE OLIVEIRA, Professor
do Magistério Superior, em 03/04/2025, as 09:14, conforme horério oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n® 10.543, de 13 de
novembro de 2020.
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http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

~ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

% http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo
¥ verificador 2937507 e o c6digo CRC 5241BE40.

Referéncia: Processo n? 23110.003412/2025-16 SEI n2 2937507


https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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