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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS

Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel
Programa de Pos-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

PROGRAMA ANALITICO E EMENTA DE DISCIPLINA DA POS-GRADUACAO

IDENTIFICACAO
Disciplina Codigo
SECAGEM E AERACAO DE GRAOS 2280%3
Departamento i i
Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (DCTA) S1gla1§1 :]g\r/}ldade

Professor Responsavel pela Disciplinas
MOACIR CARDOSO ELIAS

Matricula do SIAPE
419638

Outros Professores Envolvidos
Mauricio de Oliveira
Nathan Levien Vanier

Semestre Letivo Duragdo em Semanas Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total
68 horas
I() 17 Teoricas | Exercicio Pratica Total Numero de Créditos
11 (X) 2 2 4 4

Pré-Requisitos: Nao ha.

EMENTA

Propriedades fisicas, bioldgicas e tecnologicas dos graos e suas correlacdes na secagem e na aeragdo. Sistemas e métodos de
secagem de grdos. Psicrometria aplicada a secagem, a aeracdo e a conservacdo de grdos armazenados. Instalagdes e
equipamentos para secagem e aeracdo de graos. Dimensionamento basico de sistemas de secagem e aeracdo de graos. Controle
da qualidade e manejo de processos.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa d

e Pos-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia em Alimentos

2. Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial

(AO)!
(AC)

Obs. 1 = (OA) Obrigatoria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragio (DC) Area de Dominio Conexo

PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos

1. Propriedades fisicas, biologicas e tecnoldgicas dos graos e suas correlagdes na secagem e na aeracao.

2. Métodos de secagem estacionaria de graos.

2.1. Secagem

2.2. Secagem

com fluxo de ar axial.

com fluxo de ar radial.




3- Métodos convencionais de secagem de graos.
3.1. Secagem em sistema continuo.
3.2. Secagem em sistema intermitente.

3.3. Seca-aeracao.

4. Psicrometria aplicada a secagem, a aeracdo e a conservagdo de graos armazenados.

4.1. Parametros psicrométricos do ar.

4.2. Psicrometria aplicada a secagem de graos.

4.3. Psicrometria aplicada a aeragdo e a conservagao de graos armazenados.

5. Manejo operacional, instalagcdes e equipamentos para secagem e aeragao de graos.
6. Dimensionamento basico de sistemas de secagem de gréos.

7. Dimensionamento basico de sistemas de aeragdo de graos.

8. Controle da qualidade e manejo de processos de secagem e de aeracdo de graos.
8.1. Efeitos imediatos.

8.2. Efeitos latentes.
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