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EMENTA

Ocorréncia ¢ desenvolvimento do amido. Composigdo e estrutura quimica do granulo de amido. Propriedades fisicas dos granulos
e das pastas de amido. Fontes e tecnologia de obtengdo de amido. Amidos modificados. Aplicagdo da nanotecnologia em amidos.
Aplicacdo de amidos na industria de alimentos.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa de Pés-graduagdo em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial

(AC)!

2. Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial

(AC)

Obs. 1 = (OA) Obrigatéria (OP) Optativa (AC) Area de Concentragdo (DC) Area de Dominio Conexo

PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos
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Unidade 1 - Ocorréncia e desenvolvimento do amido.

[Unidade 2 - Composi¢ao e estrutura quimica do granulo de amido

¢ Estrutura molecular da amilose e da amilopectina, arranjo cristalino do granulo de amido
[Unidade 3 - Propriedades fisicas dos granulos e das pastas de amido

Estrutura do granulo

Gelatinizagdo e retrogradacao

Dilatancia

Viscosidade

Claridade

Influéncia de alguns compostos — sais, agucares, acidos e lipidios.
Susceptibilidade enzimatica

[Unidade 4 — Fontes e tecnologia de obteng@o de amido

e Amido de milho

¢ Amido de mandioca
e Amido de batata

e Amido de arroz

\Unidade 5 - Amidos modificados

Amidos modificados fisicamente
Amidos modificados por acido
Amidos fosfatados

Amidos oxidados

Amidos intercruzados

Unidade 6 — Aplicagdo de nanotecnologia em amidos

[Unidade 7 — Aplicagdo de amidos na industria de alimentos Unidade 8 -Seminarios, Palestras e Avaliacdes
¢ Discussdo de artigos relacionados a cada Unidade

¢ Seminario sobre Nogdes sobre Analise Instrumental

e Avaliacdo

Seminarios
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¢ Pesquisa em base de periodicos
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¢ Food Chemistry

e Carbohydrate Polymers

o Starch/Stérke

¢ Food Hydrocolloids

¢ LWT — Food Science and Technology

¢ International Journal of Biological Macromolecules
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Documento assinado eletronicamente por ALVARO RENATO GUERRA DIAS, Professor do Magistério Superior/Assoc./Tit.,
em 27/04/2021, as 23:07, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8
de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por ELESSANDRA DA ROSA ZAVAREZE, Coordenadora de Curso de Pés-Graduagao,
Programa de Pds-Graduag¢ido em Ciéncia e Tecnologia de, em 29/04/2021, as 22:13, conforme horario oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por NATHAN LEVIEN VANIER, CHEFE DE DEPARTAMENTO, em 05/05/2021, as 10:05,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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