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CESAR VALMOR ROMBALDI
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Outros Professores Envolvidos
Fabio Clasen Chaves

Carga Horaria Semanal

Carga Horaria Total

Semestre Letivo Duragdo em Semanas
68 horas
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EMENTA

Composi¢do quimica de frutas e hortaligas. Efeitos do processamento na composi¢do quimica e na qualidade de frutas e hortalicas.

CURSOS PARA OS QUAIS E MINISTRADA

1. Programa de Pés-graduagdo em Ciéncia e Tecnologia em Alimentos
2. Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial
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Obs. 1 = (OA) Obrigatoria (OP) Optativa (AC) Area de Concentracdo (DC) Area de Dominio Conexo

PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos

Hortalicas
- Agua

- Carboidratos

- Proteinas e enzimas

- Lipidios (e compostos relacionados)

- Compostos responsaveis pela cor

UNIDADE I. Composi¢do quimica e estrutural basica de frutas e

- Compostos responsaveis pelo sabor e aroma
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- Compostos antioxidantes

- Outros compostos bioativos

UNIDADE II. Efeitos do processamento em frutas e hortalicas
2.1 Alteragdes na estrutura e composi¢ao

- Alteragdes na parede celular

- Transformagdes amido-agucar

- Metabolismo de acidos organicos

- Metabolismo de lipidios

- Metabolismo de pigmentos

- Reagoes catalisadas por enzimas

- Ruptura celular

2.2 Principais processos/produtos e suas transformagdes
- Minimamente processados

- Geléias

- Sucos e néctares

- Desidratados

- Conservas

- Congelado
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